Hozzavaldk:
1 db bagett
80 dkg paradicsom
60 g friss bazsalikom
1 kozepes fej voroshagyma
2 gerezd fokhagyma
6 evBkanal oliva olaj
2 teaskanal vérdsborecet
1 ev8kanal balzsamecet
fekete bors

Vagd apréra a paradicsomot, a
fokhagymat és a voroshagymat.
Helyezd 6ket egy talba, add hozza a
bazsalikomot, az olivaolajat, a
vorosborecetet és egy csipetnyi
fekete borsot. Hagyd allni 15 percig,
utana tedd be a talat a hit8be egy
kicsit. Szeleteld fel a bagettet, kend
meg az egyik oldalukat a maradék
olivaolajjal. Helyezd a szeleteket egy
tepsire ugy, hogy az olajozott oldal
legyen fellul. Korulbelul 2 percre tedd
be a sutébe 6ket, hogy aranybarnak
legyenek. Ha picit megpirultak, rakd
ra a paradicsomkevereéket.
Balzsamecettel locsold meg a
szeleteket.

ERDEKESSEGEK

AZ_ OLASZ NYELVET CSAK A 19.
SZAZADTOL BESZELIK EGYSEGESEN AZ
ORSZAGBAN.

TOSZKANABAN LETEZIK EGY ,,CIKLAMEN
SZABALY”.

A TREVI-KUTBA DOBOTT PENZ EVENTE
TOBB MINT EGYMILLIO EUROT HOZ OSSZE.

A PANTEON LEGNAGYOBB TITKA AZ ESO.

AZ OLASZ SZAMOK KULTURALIS
TOLTETTEL BIRNAK.



